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WELCOME TO

MASKU

ORIENTALISCHES DINNER
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Muhammara V¥

Wiirzige Paprika-Walnuss-Creme mit orientalischen Gewiirzen
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Hummus ¥

Cremige Kichererbsen-Tahini-Creme, verfeinert mit Olivendl
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Aubergine a la Mo ¥
Gebackene Aubergine mit aromatischer Sesamsauce
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Fattousch ¥

Frischer gemischter Salat mit knackigem Gemiise,
knusprig frittiertem Fladenbrot und Granatapfelsirup
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Fladenbrot ¥

Frisch gebackenes, warmes Fladenbrot
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Kabab bil Karaz €

Syrische Fleischbillchen in einer aromatischen Sauerkirschsauce
e
Kapse-Reis ¥
Duftender orientalischer Reis, verfeinert mit aromatischen Gewiirzen
——
Yabrah €
Gefiillte Weinblitter mit wiirzigem Reis und Hackfleisch
_qta_
Gurken-Minz-Dip ¢
Erfrischender Dip aus Gurke und frischer Minze
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= —+ DESSERT" +—
Halawet el Jibn

Zarte syrische Grief8-Kise-Réllchen mit siilfer Sahnefiillung und Pistazien

&
Baklava
Feine Schichten aus knusprigem Filoteig, gefullt mit Nissen
und verfeinert mit aromatischem Sirup
4
Ma’amoul
Traditionelles syrisches Gebidck aus zartem Miirbeteig
mit feiner Dattelfiillung




