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VORSPEISEN

Frisches Gemüsesticks mit
extra nativem Olivenöl

(Pinzimonio)

Zwei frittierte Montanare mit
Tomatensauce und Parmesan

Bresaola-Raviolo gefüllt mit
Ziegenkäse und Kräutern

PASTA GANG
  Tagliatelle mit Steinpilzen, Petersilie

und Parmesanspänen

DESSERT
Traditionelle Zuppa Inglese mit zwei-erlei

Puddingcreme und Alchermes-Likör

Zitronen-Delizia mit duftender
Zitruscreme

HAUPTGANG

Parmigiana di melenzane 
Auberginen-auflauf nach neapolitanischer Art

 «Italiens Leidenschaft von Nord bis Süd» 

https://kochevents.ch/cooking-theme-dinner/1dinnerserie2025

INFORMATIONEN UND ANMELDUNG 

RESERVATION@KOCHEVENTS.CH

Preis pro Person 99 CHF  

https://kochevents.ch/kochkurse-themendinner

